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1REPAS

GRATUIT
tous les
20 payants

-5% a J-8
de réservation
al'avance

RESERVATION

GROUPE
a partir de
20 personnes

Les chauffeurs de bus et les guides accompagnateurs professionnels bénéficient de la gratuité du repas.
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NOS ENSEIGNES

eni.ilerose2@gmail.com
A48 | YON » GRENOBLE

Aire de Gueux LEO
0326891848 Resto
gueux@sirestco.fr fassa)
A4 REIMS » PARIS
Aire de Mas d’Agenais* OMGINR
0553649028 =
site.mas-agenais@sodiplec.leclerc W
A62 BORDEAUX < » TOULOUSE
Aire d’Ecot omenR LEO
0381311198 pe
ecot@sirestco.fr G\
A36 BEAUNE <» MULHOUSE
Aire de Sandaucourt-la-Trelle o~

v 0329 94 66 40 AH omIEINR H
sandaucourt@sirestco.fr courtepaille. 5" IR
A31 DIJON <> NANCY
Aire de la Bruche 7N oULAlLLg,

9 0367341233 omEt
labruche@sirestco.fr G2 ¢
A355 CONTOURNEMENT DE STRASBOURG
Aire de Troyes Fresnoy

v 03 25 46 07 07 === LEO
troyes@sirestco.fr P (OResto
A5 PARIS <> LANGRES
Aire de Gevrey-Chambertin omene LEO
0380340010 =
gevrey@sirestco.fr S %
A31 DIJON » BEAUNE
Aire de Vrigny* LEO
0326 03 6656 Resto
shell.vrigny@gmail.com fassa)
A4 PARIS » REIMS
Aire de L’Aveyron LEO
0565702655 Resto
severac@sirestco.fr &%
A75 CLERMONT-FERRAND <> MONTPELLIER
Aire de Bonneville* LEO
0480956690 Resto
bonneville@alcane-gestion.com %
A40 ANEMASSE <» CHAMONIX MONT-BLANC
Aire des Cantarelles T%F LEO
0490 18 96 44 P (OResto
cantarelles@sirestco.fr fassn)
A54 - RN113 NIMES » SALON-DE-PROVENCE

? Aire de L'lle Rose* LEO
0476 50 87 00 - Resto

()

9 QW@ Q@ 9O 9

9 9 9 9O 9

Aire de Manzat
0473679793
manzat@sirestco.fr

A89 CLERMONT-FERRAND < » BRIVE LA GAILLARDE
Aire de Roussillon*
04 74 849407

jvacher@orange.fr
station-shell-3310@orange.fr

A7 LYON » VALENCE

Aire de Tavel Sud
0466396200
tavel@sirestco.fr

A9 NIMES » ORANGE

Aire de Cestas Est*

0557950990
station.cestasest3311@hotmail.com
0564310045
courtepaille.cestas@sirestco.fr

A63 BAYONNE «» BORDEAUX

7N,

1GIN;
ORICINR

N

courtepaille

Aire de Cestas Ouest
0564310065
cestas@sirestco.fr
0557978700
cestas@ace-hotel.com

A63 BORDEAUX «» BAYONNE

Aire de Fenioux Est*
05469867 87
station-fenioux@dupetroll.fr

A10 BORDEAUX » POITIERS

Aire de laVendée
0251288804
vendee@sirestco.fr

A83 NANTES «» NIORT

Aire de Pech Montat
0565372000
pechmontat@sirestco.fr

A20 BRIVE «» TOULOUSE

Aire du Coeur d’Aquitaine
0556651480
captieux@sirestco.fr

A65 LANGON < » PAU

N,

GIN,
ORIGINR

>4

Aire de Saverne*
0388715340
aas2@orange.fr

A4 STRASBOURG » METZ

* Certains restaurants indépendants, membres du réseau de franchise SIRESTCO, sont susceptibles de proposer des offres différentes.
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Aire de Longué la Couaille*
0241591026
roux2141.couaille@orange.fr

A85 ANGERS » TOURS
Aire de Longué les Cossoniéres*

0241596166
roux2142.cosson@orange.fr

A85 TOURS » ANGERS
Aire de Saint Hilaire Cottes*

0321636200
shellsaintthilaire@gmail.com

A26 ARRAS > CALAIS
Aire de Tours Longue Vue

0247 56 44 94
tours@sirestco.fr

A11 LE MANS » ANGERS
Aire de Trementines

0241290295
trementines@sirestco.fr

A87 ANGERS <> LA ROCHE-SUR-YON
Aire du Loiret*

0238304389
loiret@sirestco.fr

A19 ORLEANS «» MONTARGIS

courtepaille
i 91

4

Aire du Val de Cher

0247 3562 59 v LE
athee@sirestco.fr HOTEL Resto
02 47 25 59 50 b4

athee@ace-hotel.com
A85 VIERZON «» TOURS

~ //\-
Aire de Montpellier Fabregues Sud  ORISINR LEO

0467 85 15 06 =
fabregues@sirestco.fr lomie ace
0467851676 LI ol
fabregues@ace-hotel.com STEAK N SHAKE
L

A9 MONTPELLIER «» PERPIGNAN

. AN\
Aire de Mornas les Adrets ORIGINR
0490370333 N
mornas@sirestco.fr SR

A7 MARSEILLE » VALENCE

Aire du Haut Koenigsbourg steaknsHAKE (oULAlLLo,,
0388826840 L
haut.koenigsbourg@sirestco.fr

A35 STRASBOURG » COLMAR

* Certains restaurants indépendants, membres du réseau de franchise SIRESTCO, sont susceptibles de proposer des offres différentes.
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LEO 0, RESTAURATION
Resto 3¢ =,

Né sur les terres d’Auvergne, LEO resto met en
avant les spécialités régionales. Enthousiaste
et déterminé, c’est en compagnon restaurateur
qu’il entame son tour de France.

De région en région, multipliant les rencontres,
il glane ici un savoir-faire, la un produit et
quelques secrets de fabrication transmis de
génération en génération.

En amoureux des saveurs, LEO Resto parle a
notre coeur et a notre ame pour le plaisir du
voyage et par golit de l'autre. Aujourd’hui, la
cuisine de LEO Resto c’est amener ici les trésors
recueillis la-bas.

(T 77) RESTAURATION

oD

C——=-=J RAPIDE

Bistronomie et art
de vivre a la frangaise

Avec son image de comptoir a la frangaise, LEO
Bistrot entretient le charme d’une pause-café
matinale, la tranquillité d’'un break gourmand,
le savoir-faire artisanal d’une boulangerie de
qualité.

Rapidité et efficacité sont respectées
permettant aux voyageurs de déguster un repas
sur le pouce dans un cadre chaleureux dont les
codes et couleurs rappelleront l'art de vivre a la
francaise et notre patrimoine gastronomique.

LEO Bistrot réussit I'équilibre entre les valeurs
essentielles d’une cuisine authentique et
maintien d’une ligne de prix raisonnable au
coeur d’un concept contemporain. Sandwiches
maison ou repas sur le pouce, LEO Bistrot
propose tous les ingrédients d’une pause
gourmande de qualité.
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LES PETITS-DEJEUNERS

EXPRESS

GRANDE BOISSON CHAUDE

COMPLET

+ GRANDE BOISSON CHAUDE
CROISSANT +
CROISSANT

+
4€60 1/2 BAGUETTE, BEURRE 2x106 & CONFITURE
+

JUS D’ORANGE 20 CL

CLASSIQUE m

GRANDE BOISSON CHAUDE
4+

CROISSANT
+

PAIN , BEURRE 2x106
& CONFITURE
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LES SANDWICHES

LEO MALIN
SANDWICH FRAIS

LE CLASSIQUE JAMBON BEURRE
ou
LE SETOIS FROMAGE FRAIS THON
ou
LE ROSETTE BEURRE
+

CRISTALINE 50CL LEO GOURMAND

SANDWICH FRAIS

LE CLASSIQUE JAMBON BEURRE
ou

LE SETOIS FROMAGE FRAIS THON
ou

LE ROSETTE BEURRE
+
COOKIE OU MUFFIN AU CHOIX

+

CRISTALINE 50CL
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Créateur

de la Moricette®
depuis 1973, Poulaillon,
c’est le savoir-faire
maison !

"1 IBoulangerie, Viennoiserie,
Patisserie et plats chauds régionaux,
tout un choix pour vous régaler en
terres alsaciennes !

11



LES PETITS-DEJEUNERS

P’TIT DEJ’ TOM

1 VIENNOISERIE AU CHOIX

+
1 GRANDE BOISSON CHAUDE

-

3 (OULAILLg,, @

* Savest- e Massor

'-. s d'Orange |

Pressé .
’k"“- =y

P’TIT DEJ’ JULES

1VIENNOISERIE AU CHOIX

+
1 GRANDE BOISSON CHAUDE

+
1JUS D’ORANGE 20CL

B3

P’TIT DEJ’ EVA

1 VIENNOISERIE AU CHOIX

+
PAIN, BEURRE,

2 ACCOMPAGNEMENTS AU CHOIX
(Parmi : mini-pots de Nutella®, miel ou confiture)

+
1 GRANDE BOISSON CHAUDE

+
1JUS D’ORANGE2 0OCL

12
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MENU SANDWICH

MENU MORICETTE

1 MORICETTE AU CHOIX

+
1 DESSERT AU CHOIX

+
VELLEMINFROY PLATE ou GAZEUSE 50CL

MENU DE REGION

CHOUCROUTE GARNIE

+
TARTE MIRABELLE,
MYRTILLE ou QUETSCHE
+

VELLEMINFROY PLATE ou GAZEUSE 50CL
ou
SODA 50CL

CLASSIQUE

1 SANDWICH CLASSIQUE

+
1 DESSERT AU CHOIX

+
VELLEMINFROY PLATE ou GAZEUSE 50CL

MENU CHAUD

LASAGNE
ou
TARTIFLETTE
ou
SCHNITZEL

=+

SALADE DE FRUIT
ou
COOKIE
ou
ECLAIR CHOCOLAT, VANILLE ou CAFE

+

VELLEMINFROY PLATE ou GAZEUSE 50CL
ou
SODA 50CL

13
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DE LATERREAL ASSIETTE

\\X__—/ & LIBRE
#\  SERVICE

Le food court
design et novateur

Revenir aux origines des produits, cultiver son
originalité en s’adressant a toutes et a tous :
telles sont les valeurs d’ORIGIN’R. Bon, sain et
résolument gourmand, ce nouveau concept
de restauration offre un voyage audacieux de
la terre a ’assiette dans un cadre convivial et
chaleureux ou cuisine et relations humaines
se mélent intimement.

courtepaille
depuis 1961

Courtepaille, le restaurant
de toutes les grillades!

Des menus a petit prix pour toutes les
familles Chez Courtepaille on sait comment
faire plaisir aux enfants et aux parents ! Une
occupation de table pour les plus jeunes,
pour se distraire en attendant son plat. Des

menus diversifiés avec une viande bien grillée,

des frites croustillantes ou des légumes ou
accompagnement de saison a volonté et un
choix de plusieurs desserts.

15
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MENU PASTA
PLAT + DESSERT

TOURNETTES st
A LA FOURME D’AMBERT
ou GRATIN DE PATES &
+
CREME AUX OEUFS
ou
FRUITS DE SAISON
ou
YAOURT NATURE BIO

MENU RAPIDO
ENTREE + PLAT
ou PLAT + DESSERT

BOL DE CRUDITES
ou
ASSIETTE DE ROSETTE
JAMBON GRILLE
ou
GALETTE DE QUINOA A LA PROVENCALE &
ou
GRATIN DE PATES &
CREME AUX OEUFS
ou
FLAN PATISSIER
ou
FROMAGE BLANC

NOS MENUS SONT ACCOMPAGNES D’UN PETIT PAIN ET D’UNE GARNITURE AU CHOIX
LE CHOIX DES PLATS ET DESSERTS DOIT ETRE FAIT LORS DE LA RESERVATION

16




LEO W e

MENU REGION
ENTREE + PLAT
+ DESSERT

PETITE SALADE CAESAR POULET
+

SPECIALITE REGIONALE
+

CREME AUX OEUF

MENU SPORTIF
PLAT+ LAITAGE + DESSERT

QUART DE POULET FERMIER
AVEC
TOURNETTES [iigtttie
+
FROMAGE BLANC
+
FRUITS DE SAISON

NOS MENUS SONT ACCOMPAGNES D’UN PETIT PAIN ET D’UNE GARNITURE AU CHOIX
LE CHOIX DES PLATS ET DESSERTS DOIT ETRE FAIT LORS DE LA RESERVATION

17
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MENU DES PETIOTS
PLAT + DESSERT + BOISSON + SURPRISE

GRATIN DE PATES -&
ou
NUGGETS DE FILET DE POULET

FRITES

P MADELEINE
(Svichel]
ou

P’TIT DROS

CRISTALINE 50CL

19
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ORIGINR

ue LATERREAL ASSIETTE

v

MENU ESCALE
ENTREE + PLAT
ou PLAT + DESSERT

BOL DE CRUDITES
ou
ASSIETTE DE ROSETTE
+
TOURNETTES AU POULET

+

CREME AUX OEUFS

FLAN P;)\'l:'ISSIER M E N U VOYAG E

ENTREE + PLAT + DESSERT
W BOL DE CRUDITES
PLAT REGIONAL
ou
SALADE REGIONALE
+

CROUSTADE AUX FRUITS DE SAISON

NOS MENUS SONT ACCOMPAGNES D’UN PETIT PAIN ET D’UNE GARNITURE AU CHOIX
LE CHOIX DES PLATS ET DESSERTS DOIT ETRE FAIT LORS DE LA RESERVATION

20
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HEINEKEN 33CL
ou
. BOISSON FRAICHE 50 CL
CAFE EXPRESSO
100% ARABICA
EVIAN 50 CL SAINT-POURCAIN 25CL
ou Rosé ou Rouge
VOLVIC 50 CL
ou
BADOIT 50 CL

NOS MENUS SONT ACCOMPAGNES D’UN PETIT PAIN ET D’UNE GARNITURE AU CHOIX
LE CHOIX DES PLATS ET DESSERTS DOIT ETRE FAIT LORS DE LA RESERVATION

21



courtepaille
depuis 1961

MENU COURT’PAUSE
PLAT + BOISSON
ou
PLAT + DESSERT

_ PLATS
(LEGUMES AU CHOIX)

STEAK HACHE PUR BOEUF
(Doublez votre steak pour +3€)
ou GALETTE CEREALES ET LEGUMES
ou SAUCISSE AUX HERBES

DESSERT
CAFE, DECA OU THE DOUCEUR
ou FRUITS DU MOMENT
ou FAISSELLE

BOISSON
VITTEL 50CL ou S. PELLEGRINO 50CL
ou COCA COLA 33CL ou COCA COLA SANS SUCRES 33CL
ou FANTA 33CL ou TROPICO 25CL ou FUZE TEA 25CL
ou VERRE DE VIN 12,5CL (ROUGE, ROSE :
LANGUEDOC ROUSSILLON, IGP PAYS D'OC
MERLOT, BLANC : LANGUEDOC ROUSSILLON,
IGP PAYS D'OC SAUVIGNON)
ou HEINEKEN PRESSION 25CL

BOISSONS CHAUDES
CAFE 1€00
THE/INFUSION 1€30

Nos menus sont susceptibles d’étre adaptés en fonction de la saisonnalité et de la disponibilité des produits. Merci de votre compréhension.

22



MENU D’LA MAISON
ENTREE + PLAT + BOISSON
ou
PLAT + DESSERT + BOISSON

ENTREE

TERRINE DE CAMPAGNE &
ou OEUF MAYONNAISE

_ PLATS
(LEGUMES AU CHOIX)

PIECE DU BOUCHER (MAX 25PERS)
ou JAMBON GRILLE
ou SALADE DE CHEVRE CHAUD
ou COCOTTE DE LA MER

DESSERT
TARTE AUX POMMES

ou GATEAU AU CHOCOLAT

ou MOUSSE AU CHOCOLAT

BOISSON
VITTEL 50CL ou S. PELLEGRINO 50CL
ou COCA COLA 33CL ou COCA COLA SANS SUCRES 33CL
ou FANTA 33CL ou TROPICO 25CL ou FUZE TEA 25CL
ou VERRE DE VIN 12,5CL (ROUGE, ROSE :
LANGUEDOC ROUSSILLON, IGP PAYS D'OC
MERLOT, BLANC : LANGUEDOC ROUSSILLON,
IGP PAYS D'OC SAUVIGNON)
ou HEINEKEN PRESSION 25CL

BOISSONS CHAUDES
CAFE 1€00
THE/INFUSION 1€30

courtepaille
depuis 1961

MENU ENFANT
PLAT + DESSERT
+BOISSON

STEAK HACHE
ou
1/2 JAMBON GRILLE
ou
SAUCISSE DE TOULOUSE
GLACE « LA PETITE MAISON »
VANILLE/FRAISE
OU VANILLE/CHOCOLAT
ou
POM’POTE POMME NATURE
JUS DE FRUITS GRANINI POMME
ou
VITTEL

Nos menus sont susceptibles d’étre adaptés en fonction de la saisonnalité et de la disponibilité des produits. Merci de votre compréhension.
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Memphis vous propose une large carte

de recettes américaines exclusives, réalisées
avec des produits de qualité, certaines
imaginées par un MOF (Meilleur Ouvrier

de France).

Retrouvez hamburgers, sandwiches,
salades, hot-dogs, viandes grillées, mais
aussi milkshakes, glaces et patisseries
authentiques'!

De quoi regaler les plus
gourmands !

RESEAU
AUTOROUTE
_AUTOR9PT®

’ L]
L'authentique
steakburger
ALY ’ ry L] L)
a 'americaine
Lenseigne américaine prone des valeurs
résolument francaises et porte haut les couleurs
du steakburger gourmet a 'américaine. Les
produits de qualité sont les ingrédients de notre
succes. A travers eux, nous rendons hommage a

la France : notre viande, nos pommes de terre,
notre pain ou notre glace artisanale sont francais.

Avec l'acquisition du Potager de Sardar Biglari,
'approvisionnement, selon la saison, en fruits

et légumes d’exception cultivés en agriculture
raisonnée a Ramatuelle est possible aupres de
certains de nos restaurants. Valoriser l'agriculture
locale et raisonnée, et écrire la belle histoire de
Steak ‘n Shake France avec les consommateurs,
C’est notre souhait le plus sincére !

25
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MENU LUNCHER
PLAT + DESSERT + BOISSON

CHEESE SIMPLE
LE CLASSIQUE SO US!
BUN BRIOCHE, VIANDE HACHEE DE BOEUF FRAICHE,
CHEDDAR, OIGNON FRAIS, PICKLES, SALADE,
KETCHUP ET MOUTARDE AMERICAINE

ou

WONDER BEEF CAVALO
DEUX PIECES DE VIANDE HACHEE DE BOEUF (200 G)
GARNIES DE FROMAGE A RACLETTE, GALETTE DE POMME DE
TERRE CROUSTILLANTE ET POITRINE FUMEE,
LE TOUT RECOUVERT D'UN OEUF A CHEVAL

ou

AMERICAIN HOT DOG
PAIN A HOT-DOG, SAUCISSE DE PORC,
KETCHUP ET MOUTARDE AMERICAINE

DESSERT AU CHOIX
SUNDAE CLASSIC ou FRENCH BRIOCHE

BOISSON AU CHOIX
SODAS : PEPSI ou PEPSI MAX ou LIPTON ICE TEA ou OASIS
ou ORANGINA ou SEVEN UP ou DR.PEPPER
EAU : VITTEL ou SAN PELLEGRINO
BOISSONS ALCOOLISEES : HEINEKEN
ou VERRE DE VIN (BLANC, ROSE, ROUGE)

MENU HAPPY DAY
PLAT + DESSERT + BOISSON

DELICIOUS CHICKEN
AIGUILLETTES DE POULET PANEES AUX MULTIGRAINES (X5)
ACCOMPAGNEES DE FRITES, SAUCE MEMPHIS?,
SAUCE BARBECUE ET SALADE

ou

WESTERN BBQ
LE BURGER DES COW-BOYS
BUN BRIOCHE AU SESAME, VIANDE HACHEE DE BGEUF FRAICHE,
CHEDDAR, POITRINE FUMEE, OIGNONS RISSOLES,
SALADE ET SAUCE BARBECUE

ou
SALAD CAESAR

DESSERT AU CHOIX
SUNDAE CRUNCHY ou MILKSHAKE (FRAISE OU VANILLE)
ou CHEESECAKE
ou MEMPHIS COFFEE

BOISSON AU CHOIX
SODAS : PEPSI ou PEPSI MAX ou LIPTON ICE TEA ou OASIS
ou ORANGINA ou SEVEN UP ou DR.PEPPER
EAU : VITTEL ou SAN PELLEGRINO
BOISSONS ALCOOLISEES : HEINEKEN
ou VERRE DE VIN (BLANC, ROSE, ROUGE)




MENU ENFANT
PLAT + DESSERT + BOISSON

HOT DOG
ou
NUGGETS
ou
BURGER
POM’POTE
ou
GLACE
SODA 25 CL
ou
VITTEL 33 CL

=
7€95

b’S

27






LES MENUS

MENU PETITE FAIM

DOUBLE N’DOUBLE
PAIN CLASSIQUE, DEUX STEAKS
CHEDDAR FONDU, SALADE, CORNICHONS,
TOMATES, OIGNONS, KETCHUP,
ET FRITES FRAICHES
+

SODAS AU CHOIX 40CL.

MENU GRANDE FAIM

DOUBLE N’DOUBLE
PAIN CLASSIQUE, DEUX STEAKS
CHEDDAR FONDU, SALADE, CORNICHONS,
TOMATES, OIGNONS, KETCHUP,
ET FRITES FRAICHES
+
MILKSHAKE CLASSIQUE 30CL
CHOCOLAT, VANILLE OU FRAISE
+
SODAS AU CHOIX 40CL.

29



Une pause rafraichissante

Venez déguster notre milkshake
et notre citronnade maison

30



